
классическое пиво для HoReCa



- это универсальная формула, элементы которой
заключены в ёмком эпиграфе: no doubt. do dutch.

dutch - это вежливый отказ от банальности.
Мы делаем честное традиционное пиво по историческим рецептам 
монахов-авантюристов, отважных рыцарей и сорвиголов.

dutch - это искусство приключений в повседневности.
Пиво, сваренное с чистотой и весёлой бравадой.

dutch. courage - это горячая кровь и героическая храбрость, 
возникающая после вечера в компании друзей и любимого пива.

dutch. comfort - это состояние души, в котором тебе всё и везде понятно, 
и настаёт время заслуженного отдыха после томного дня.

dutch. family - это дружное товарищество единомышленников и близких 
духом людей, ставших резидентами нашего сообщества.



Vienna Lager

Почувствуете: хрустящий лагер с деликатной 
горечью и благородным хмелевым ароматом. 
Медово-янтарный цвет со сверкающим отблеском
идеально сочетает в себе карамельную сладость 
и мягкий оттенок белого хлеба, завершая картину 
ощущений солодовым послевкусием.

abv 4,9% / og 13%

Vienna Lager

Гастропара: идеален с любыми жирными и острыми 
мясными блюдами. 

венский лагер
димпл / пинта / хайбол
закатное золото
6°C

Стиль:
Бокал:
Цвет:
T° подачи:

Хрустящий янтарный лагер с деликатной горечью, сваренный по мотивам 
промышленного шпионажа XIX века. За его секретом австрийские пивовары 
с полыми тростями для пробников охотились в британских лабораториях. 
Мы сварили его по всем канонам этой авантюры, чтобы получить венский 
солодовый вкус хлебной ириски. Благодаря янтарности - не нуждается 
в янтарной кислоте. 

dutch. vienna lager



Почувствуете: традиционный рисовый лагер 
с ощутимой цветочной нотой и сладко-зерновым 
ароматом. Чистый солодовый профиль 
с обволакивающей текстурой и сухим 
хмелевым финишем в послевкусии.

abv 5,4% / og 13,5%

Гастропара: послужит отличным дополнением 
к блюдам азиатской кухни, закускам из морепродуктов 
и твоему любимому рамену. 

рисовый лагер
димпл / пинта / хайбол
жасминовая гардения
6°C

Стиль:
Бокал:
Цвет:
T° подачи:

Если бы Сётоку поведали о рисовом лагере, гардениевый стал бы 
главным цветом японских монархов. Гармония космогенеза воплотилась
в сладко-зерновом аромате с ощутимой цветочной нотой. Обволакивающая 
текстура рисовых хлопьев и чистый солодовый профиль с таким же бодрящим 
финишем, как дзэнские сады камней в лучах закатного солнца. Не подвержен 
прихотям бытийных перемен.

Rice Lager

dutch. rice lager



Почувствуете: лёгкое пшеничное пиво в бельгийском 
стиле с ароматом кориандра и цедры померанского 
апельсина. Во вкусе - медово-ванильные ноты, 
хрустящий багет и лёгкая кислотность.

abv 4,6% / og 12,2%

Гастропара: отлично сочетается с кисло-сладкой 
китайской едой, жареными блюдами из птицы, 
картофельными снэками и легкими сырами.

витбир
вайцен / теку / пинта
французская ваниль
6°C

Стиль:
Бокал:
Цвет:
T° подачи:

Как известно, всё белое на свете - ангельское. А все бельгийские фермеры, 
приложившие руку к созданию белого пива, - попали в рай по направлению 
от брюссельского “писающего мальчика”. Наш трибьют фландрийскому
мастерству: лёгкое пшеничное пиво с зёрнами кориандра, апельсиновой 
цедрой и средневековой историей. Во вкусе - хрустящий французский багет 
с лёгкой кислотностью и медово-ванильными нотками.

Blanche

dutch. blanche



Почувствуете: портер с терпким и насыщенным вкусом
жжёного солода. Горечь сочетается с пряным зернистым ароматом, 
где угадываются ноты красного перца и ирисок. Тёмно-красный 
цвет палисандрового дерева и плотная структура крепкого сорта 
оставляют отчетливое кофейное послевкусие.

abv 4,6% / og 12,2%

Гастропара: одинаково хорошо сочетается 
с жареными мясными блюдами, мягкими сырами, 
бисквитными десертами и футбольными трансляциями.

портер
пинта / теку / тюльпан
чёрный
8°C

Стиль:
Бокал:
Цвет:
T° подачи:

В старые добрые времена о джентльменах, которые варят портеры, писали 
в «The Times». Нам же достаточно вашей улыбки после первого глотка в конце 
трудового дня. Этот тёмный эль с лёгкой кофейной жжённостью вдохновлён 
буднями рабочего класса и дряхлыми барными стойками.

Porter

dutch. porter



Почувствуете: уверенная горечь с цитрусово-тропическим 
хмелевым ароматом. Обволакивающая текстура 
с привкусом чёрной смородины и бабл-гама в сочетании 
c щедрым комбо американских хмелей оставляют 
насыщенное и продолжительное послевкусие.

abv 5,8% / og 16,1% / ibu 52

Гастропара: идеально сочетается с острыми 
мясными блюдами, мексиканской кухней, пиццей 
и другим стритфудом.

ipa
бокал для ipa / пинта / хайбол
янтарный
6°C

Стиль:
Бокал:
Цвет:
T° подачи:

Русский человек должен любить всё горькое. Например, драматический 
театр и IPA. Наша пьеса с уверенной горечью - столовый светлый эль в стиле 
Западного побережья со смолисто-тропическим хмелевым профилем. 
Липкие белые фрукты, цитрусовая мякоть, листья чёрной смородины 
и бабл-гам мы объединили в комбо щедрых американских хмелей.

IPA

Mosaic

Ekuanot cryo*

Columbus

/ богатый комплекс ароматов тропических фруктов, 
цитрусовых, ягод, травянистость и сосновые ноты
/ экзотические ноты лимона, лайма, папайи, яблока
и цитрусовых с намеком на бабл-гам
/ травяной аромат, специи и цитрусовые ноты

*cryo hops, гранулы Т45 - гранулы хмеля, содержащие в себе в 2 раза больше смол и ароматических 
масел, чем в гранулах Т90. Их получают криогенной обработкой, отделяя чистый лупулин - пыльцу хмеля.

dutch. ipa



Почувствуете: сочный саур эль с соками граната 
и малины. Терпкий вкус граната дополнен характерной 
кислинкой и сладостью ягод. Плотное алое тело, 
шелковистая текстура плодов и едва ощутимая 
хмелевая горечь.

abv 6,0% / og 17%

Гастропара: дополнение к нежным блюдам из птицы, 
морским деликатесам, фруктовым и кондитерским 
десертам.

саур эль
хайбол / теку / тюльпан
гранатовый
8°C

Стиль:
Бокал:
Цвет:
T° подачи:

В монохромном эфире корней истории, перетекая тургором в грядущие дни, раскинулся 
анчар «dutch. family». Собранные под его кроной дары Помоны объединили сладость 
спелой малины и бархатное дыхание терпких плодов граната.  Лёгким движением кислинка 
запретного плода дорисовывает ягодный натюрморт утерянных воспоминаний, которые 
так приятно обрести вновь в ярком вкусе преемника «Khoffner Familia».

dutch. sour ale

Sour Ale



Почувствуете: сухой танинный сидр из Пушкинских гор. 
Комплексное ощущение без обжигающих пузырьков 
в сочетании с шелковистой текстурой. Сельские сады, 
насыщенный аромат косточковых и солнечно-золотистый 
цвет дополняют выраженная кислинка северных яблок
и смолистый оттенок оливкового послевкусия. 

abv 5,5% / og 13%

Гастропара: составит прекрасную пару в компании 
средиземноморской кухни, благородных сыров 
и фруктовых салатов.

сидр
теку / винный / хайбол
шафрановый
10°C

Стиль:
Бокал:
Цвет:
T° подачи:

Два века назад мсьё и фрау фланировали сквозь яблоневые рощи после светского 
раута, чтобы насладиться треском камина с бокалом сидра на крохотном геридоне. 
Ещё через сто лет он слился с реквизитом подпольных рок-клубов, в которых стук 
тяжелых берцев смешался с лязгом «Тоники» и звоном игристых бутылок. Из закромов 
загородных имений и забытых коммуналок мы откопали тот самый рецепт с нотами 
задушевных вечеров и разговоров о высоком, как в старые добрые.

Cider

dutch. cider



Почувствуете: регулярный б/а лагер ясным 
солодовым вкусом. Цветочно-пряный аромат 
и ненавязчивую фруктовая сладость дополняют 
цитрусовые оттенки американского Cascade
и чистая хмелевая горечь.

non-alco / og 8,1%

Lager

Гастропара: главным образом сочетается 
со стрит-фудом, но его универсальная формула 
подходит для блюд кухонь всего мира.

б/а лагер
димпл / пинта / хайбол
закатное золото
6°C

Стиль:
Бокал:
Цвет:
T° подачи:

Регулярный лагер с ясным сознанием, чистой горечью и лёгким цветочно
-пряным ароматом. Ингредиенты не нуждаются в клубе «Анонимного хмеля 
и солода»: мы используем дух Старой Европы и немного американского 
хмеля Cascade, придающего цитрусовые оттенки ненавязчивой сладости 
солодового тела.

Cascade - классический американский хмель с выраженными цитрусовыми 
и грейпфрутовыми тонами, с цветочным ароматом на заднем плане.

7dutch. non-alco lager



Почувствуете: безалкогольное пшеничное пиво 
с цитрусовым ароматом хмеля Mandarina Bavaria. 
Сладковатый бланш с оттенками пшеничного хлеба, 
ярким ароматом кориандра и цедры померанского 
апельсина. 

non-alco / og 8%

Blanche

Гастропара: прекрасен как освежающий изотоник
и дополнение к блюдам паназиатской кухни. 

б/а витбир
вайцен / теку / пинта
французская ваниль
6°C

Стиль:
Бокал:
Цвет:
T° подачи:

Белое пшеничное пиво с ярким цитрусовым профилем и свободным 
промилле-статусом - результат труда наших инженеров жизненного баланса. 
Между работой, спортом, увлечениями и отдыхом нет места компромиссной 
“нулёвке”. Перед вами современное прочтение традиционного бельгийского 
бланша с говорящим немецким хмелем Mandarina Bavaria.

Mandarina Bavaria - хмель с приятным фруктовым ароматом, в котором 
преобладают ноты мандарина и цитрусовых с лёгкой сладостью.

8dutch. non-alco blanche


